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Cari amici del Lido Delle Sirene,
a Dicembre riprendono gli incontri
con il gusto del Café Les Paillotes.
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| Café Les Paillotes.
vi augura Buon Natale
e Felice Anno nuovo.

Domenica 11 Dicembre 2011

Pizza “a metro”

Serata dedicata ad uno tra | prodotli piu
famosi della tradizione gastronomica
italiana, la “pizza a metro” di Vico Equense.
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NATALE

Sabato 24 Dicembre 2011

Vigilia di Natale
al Café Les Paillotes

Cena, dopocena e live music
euro 40 per persona {bevande esciuse)

Domenica 25 Dicembre 2011

Pranzo di Natale

Il menu della tradizione interpretato
dallo chef Antonio Strammiello

auro 45 per parsona (bevande escluse)

Sabato 31 Dicembre 2011

Capodanno H.ar
al Café Les Paillotes

Gran cenone di fine anno, dopocena,
dj e discoteca

CAPODANNO

eura 110 par parsona [compresa discoleca)

Capodanno
al Granchio Royal o=
=% MM
Un ricco “Cenone Buffet”
accompagnera tutta la notte,con ogni prelibatezza,
dagli aperitivi, ai primi, secondi, e tipici dolci natalizi.
Il dopocena festeggeremo il nuovo anno
con la musica della bellissima dj Giulia Regain,
la voce di Francesca Prati e il dj Paclo Sala

euro 80 per persona (compresa discoteca)
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Cenone di Capodanno

Franciacorta Ca del Bosco Cuvee Prestige

Perle di mare

Filetto di vitello marinato allo yogurt e pepe rosa, con zucca,
mandorle e cavoletti di Bruxelles

....dogpolamezzandate..
Z ampone, lenticchie
e panettone

Selezione Vini

Pecorino 2010 La Valentina
Trebbianod Abruzzo Vignedi Capestrano”2009 ValleReale MG
Edizione Cinque Autoctoni - Farnese



Pranzo di Natale

...Benvenutodi Salumi e formaggi..
Polentina di granturco con coniglio in umido, uva passa e noci tostate
Uovo di quaglia panato e fritto con purea di patate viola
e fonduta di Parmigiano
Crostino di cicoria con primosale e miele

Brododi cappone

Chitarra con s

Dua'tod'agndlaj 'nocon carcidri,
patate e pomodorini

Fagottino con canditi e

Panettone e Pandoro A {“ J -

Selezione Vini
Aster Rose - Zaccagnini
Montepulcianod Abruzzo 2009 Villa Medoro
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